RISTORANTE ESES PIZZERIA




RISTORANTE ¥ PIZZERIA

Offnungszeiten:

Montag - Freitag 11.30 - 14.00 Uhr
17.30 - 22.30 Uhr

Samstag/Feiertag 17.30 - 22.30 Uhr

Sonntag Ruhetag

Warme Kiiche bis 22.00 Uhr

Inhaber:
Michele und Natalie Mereu

Schweinauer HauptstraBBe 62
90441 Niirnberg

Telefon 0911/66 71 85
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1632- Dreifligjahriger Krieg. Die Hélle fiir das auflerhalb des Niirnberger Schutzwalles liegende
Schweinau. Auch ein kleines Bauernhaus am Ortsende ging in Flammen auf. Schon nach 1700
zihlte der Ort wieder 70 Gehofte. Dazu gehorte auch - auf den Grundmauern der alten
Brandstitte errichtet - ein neues Fachwerkbauernhaus mit Schankerlaubnis. Sein Name:

“Schwarzer Adler “, das heutige “ Cala Luna “.

Als Schweinau 1899 nach Niirnberg eingemeindet wurde, mufite auch der “ Schwarze Adler “
zwangsweise modernisieren. Die Stadt verbot nimlich die alten, nicht immer gesunden
Hofbrunnen. 1901 erhielt der Hof eine Wasserleitung. An der Stelle des ehemaligen Brunnens
steht heute eine Linde vor dem Haus.

Es kamen die 40 turbulenten Jahre fiir Deutschland, Niirnberg und Schweinau. Beinahe spurlos
gingen sie an dem “ Giitel ”, wie es hief3, voriiber - bis zum Februar 1945. Unter den Angriffen
auf Niirnberg litt auch Schweinau. In das Dach des “ Schwarzen Adler “ schlug eine Brandbombe
ein und verursachte schwere Schiden. Es wurden grofle Umbauten getitigt . Die Kiiche wurde in
den Anbau verlegt und die Gaststube um die ehemalige Kiiche vergrofert. Die Plumpstoiletten
im Hof wurden geschlossen und Spiiltoiletten im Haus gebaut. Dafiir wurde die “ gute Stube “
geopfert. Der oberirdische Keller wurde abgerissen und machte einem neuen Hauseingang und
Vorgarten Platz.

Uberhaupt setzte in den Jahren zwischen 1950 - 1975 ein gewaltiger Bauboom in Schweinau ein,
der den dorflichen Charakter vollends zerstorte. Keine der alten Wirtschaften iiberlebte, eines der
alten Hiuser nach dem anderen verschwand und wurde durch moderne Gebiude ersetzt. Ubrig
blieb allein dieses Fachwerkhaus.

Dann wurden ein Abrif- und Neubauantrag an die Stadt gestellt. Doch die Baupline kollidierten
mit den Straflenbauplinen der Stadt, sie wurden abschligig beschieden. Noch bevor sich Stadt
und Brauerei einigen konnten, trat jedoch das Denkmalschutzgesetz in Kraft. Das alte Gebdude
muflte erhalten werden.

Mehrere Pichter fithrten danach die “ Schift-Briu-Stuben “ als Bar, als Gasthaus mit
unterschiedlichem Erfolg bis 1985 neue Pichter einzogen: die italienische Familie Mereu. Die
“Schiff-Briu-Stuben” wurden zu einem italienischen Restaurant. Michele, der Alteste, lernte nach
abgeschlossener Schulausbildung im Grand Hotel den Beruf des Kochs. 1996 iibernahm er die
Pacht vom Vater und war nun selber Kiichenchef. Die feine Kiiche zog viele Stammgiste an.
Deshalb kaufte Michele Mereu das Restaurant 2001. Und wieder wurde umgetauft. Aus den
“Schiff-Briu-Stuben” wurde das “Cala Luna”. Auch innen wurde umgebaut, so dass ein
gemiitliches Restaurant mit italienischem Flair entstand. Die grofle Terrasse, angelegt in den
Jahren 2002/2003, wurde 2016 komplett renoviert und verzaubert jetzt auch mit einem
auflergewohnlichen mediterranen Ambiente.

So besitzen Natalie und Michele Mereu, die das Speiserestaurant heute als Familienbetrieb fiihren,
nicht nur das ilteste Haus Schweinaus, das einzige, das seit mehr als 200 Jahren ununterbrochen
Giste bewirtet hat - sie besitzen Schweinaus Schmuckstiick.
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Antipasto “ Cala Luna “ . . 1 Pers. 11.00 €
Vorspeisenteller belegt mit Parmaschinken™”, Salami”

Peperoni, Oli\{en,Tomaten(’, Argischocken, Gorgonzolac, 2 Pers. 16.50 €
Parmesankise” und Mozzarella®, dazu hausgemachtes Brot"

Carpaccio di Manzo tartufato 13.00 €
Hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet mit

Parmesanscheiben®, frischem Rucola, Triiffelsl

und schwarzem Pfeffer, dazu hausgemachtes Brot"

Bruschetta “Cala Luna” Grof 9.80 €

Pizzabrot" mit marinierten Tomatenwiirfeln
3 o o G
dazu frischer Rucola und feiner Parmesankise

Bruschetta “Cala Luna” Klein 9.00 €

Mozzarella Caprese 12.00 €

Con Pomodoro e Oregano
Mozzarella® mit frischen Tomaten und Oregano,
dazu hausgemachtes Brot"

Monestre - Supifpen

Tortellini in Brodo 6.50 €

Bouillon mit Tortellini®*

Zuppa di Cipolle 6.50 €
Zwiebelsuppe Toskanische Art®

Zuppa di Pomodoro 6.50 €

. o G
Tomatencremesuppe mit Sahnehiubchen
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Snsalate - Falate

Insalata mista 6.50 €

Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln

Insalata “Cala Luna” grof 12.00 €
Griiner Salat, Kise”, Vorderschinken™’, Ei, Tomaten,

Gurken, Oliven®, Peperoni, Thunfisch®, Artischocken
Insalata “Cala Luna” klein 10.00 €

Insalata “Italia “ grof8 11.00 €

Griiner Salat, Kise®, Vorderschinken™’, Ei, Tomaten,
Gurken, Oliven®, Peperoni, Artischocken

Insalata “Italia” klein 9.50 €

Insalata di Rucola con Pomodoro 8.00 €

Rucolasalat mit frischen Tomaten,
. G
Gurken und Parmesankise

Insalata di Pomodoro 8.00 €

Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata di contorno 3.50 €

Beilagensalat

Pizzabrot * 5.50 €
Dressing:

Italienisches Dressing™ mit Balsamico

oder
Joghurtdressing”
Zusatzstoffe und Allergenkennzeichnungen:
2 = mit Konservierungsstoff A = Weizen B = Krebstiere
3 = mit Antioxidationsmittel C = Eier D = Fisch
6 = geschwirzt G = Milch N = Weichtiere

J = Senf
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Tipica" ) 9.50 €
Tomaten, Mozzarella”, Oregano
Diavola® 11.00 €

Tomaten, Mozzarella®, Vorderschinken™’, Peperoni,
Zwiebeln, Ei

Mexicana® 11.00 €
Tomaten, Mozzarella®, Salami*’, Mais, Chilibohnen,
Peperoni, Zwiebeln, Schirfe

Salame” 10.00 €

G 2,3
Tomaten, Mozzarella”, Salami

FSrPecialeA 11.00 €
(0]

G . 2,3 2,3
maten, Mozzarella,” Vorderschinken™”, Salami™”,

Peperoni, Champignons

Rustica® 11.00 €

Tomaten, Mozzarella®, Vorderschinken™”, Speck“,
Peperoni, Knoblauch

Don Michele* 14.00 €

Tomaten, Mozzarella®, Steinpilze, Parmaschinken”’, Rucola

Napoletana® 10.00 €

Tomaten, Mozzarella®, KapernD, Sardellen”, Olivensl

Paesana® 11.00 €

Tomaten, Mozzarella®, Champignons, Vorderschinken™”’
Spinat, Knoblauch, Oregano

Quattro Formaggi® 12.00 €

o . - G
Tomaten, vier verschiedene feine Kisesorten

Frutti di mare® 13.50 €

& o0 B,D,N
Tomaten, Mozzarella®, Meeresfriichte™", Knoblauch

Prosciutto” 10.00 €

G . 2,3
Tomaten, Mozzarella”, Vorderschinken™”, Oregano

Al Tonno" 11.00 €

Tomaten, Mozzarella®, Thunfisch”, Zwiebeln, KapernD, Oregano
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10.50 €

Prosciutto e funiglcliA L
Tomaten, Mozzarella”, Vorderschinken™’, Champignons, Oregano

Calzone (zugedech(t)A 11.00 €

Tomatg:g, Mozzarella”, Champignons, Vorderschinken®’
Salami™”, Oregano

Capricciosa’ 11.00 €
Tomaten, Mozz%ellac, Argischocken, Champignons,
Vorderschinken™”, Oliven

Gorgonzola® 14.00 €
Tomaten, Mozzarella®, Gorgonzolac, Parmaschinken’, Rucola
Imperiale® 18.00 €

Tomaten, Mozzarella®, ScampiB’D’N, Knoblauch, Rucola

Quattro stagioni” 11.00 €
Tomaten, Mozzgrella(’, Agtischocken, Champignons,
Vorderschinken”’ Salami””

Classica" ] ] 14.00 €
Tomaten, Mozzarella®, Parmaschinken”’, Parmesan®, Rucola

Hawaii" ) 10.50 €
Tomaten, Mozzarella®, Vorderschinken™’, Ananas

Cala Luna® 13.00 €

G 2,3 . 2,3 o
Tomaten, Mozzarella’, Salami™’, Vorderschinken™ ", Peperoni,

Champignons, Artischocken, Oliven®, Paprika, Thunfisch
Piccante” 10.50 €

Tomaten, Mozzarella®, scharfe Salami™’

Ortolana® 11.00 €

Tomaten, Mozzarella®, Champignons, Peperoni, Oliven®,
Paprika, Artischocken, Zwiebeln

Funghi" 10.00 €

Tomaten, Mozzarella®, Champignons

Fiir Pizzen auf zwei Tellern geteilt erlauben wir uns einen Aufpreis von 2,50 € zu berechnen

Zusatzstoffe und Allergenkennzeichnungen:

2 = mit Konservierungsstoff A = Weizen B = Krebstiere
3 = mit Antioxidationsmittel C = Eier D = Fisch
6 = geschwirzt G = Milch N = Weichtiere
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st - Nudelyerichite

Spaghetti con aglio e olio™ 10.50 €

mit Knoblauch, Olivensl und frischem Rucola

Spaghetti al Pesto™* 10.50 €

mit hausgemachter Sauce aus Basilikum, Pinienkernen und Olivensl

Spaghetti Frutti di Mare™® 13.50 €

o o 0 . .. B,D,N
mit frischer Napolisauce und verschiedenen Meeresfriichten

Spaghetti Amatriciana™* 10.50 €

mit frischer Napolisauce und gebratenen Riucherspeckwiirfeln”’

Spaghetti Carbonara™* 10.50 €

mit gebratenen Réiucherspeckwiirfelnz’s, Eigelb, verfeinert mit Sahne®

Rigatoni al Forno™ 10.00 €

. . X . . G
an einer schmackhaften Hackfleisch-Sauce™’,verfeinert mit Sahne®,
a0 . o G - PR

tiberbacken mit Kise”, im Holzofen gratiniert

Penne all*Arrabbiata*¢ 10.00 €

an einer feinen leicht scharfen Tomatensauce
mit gebratenen Paprikastiicken

Tortellini alla Panna™® 10.00 €

o G . 58
an einer schmackhaften Rahmsauce ™ und gebratenem Vorderschinken®’
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Ravioli al Pesto™“¢ 12.00 €
weifler Teig mit Ricotta-Spinat-Steinpilz Fiillung,

an einer hausgemachten Sauce aus Basilikum,

Pinienkernen und Olivensl

Ravioli al Pomodoro™“* 12.00 €
weifer Teig mit Ricotta-Spinat-Steinpilz Fiillung,
an einer feinen Tomatensauce und Basilikum

Ravioli ai Funghi Porcini*“* 13.00 €
weifer Teig mit Ricotta-Spinat-Steinpilz Fiillung,

an einer feinen Steinpilzcreme-Sauce, frischen

Steinpilzen und Rucola

Canneloni al forno*“ 11.00 €
hausgemachte Canneloni mit einer leckeren

Fleisch-Gemiisefiillung mit Bechamel® und

Mozzarella® iiberbacken

Lasagne al forno™** 11.00 €

hausgemachte Lasagne mit einer feinen Hackfleischsofle™,
G & o
Bechamel® und Mozzarella® iiberbacken

Tagliatelle “Cala Luna™*“* 12.50 €

hausgemachte Tagliatelle an einer schmackhaften Hackfleischsofle™,
mit Vorderschinken™ und frischen Champignons

Tagliatelle in Steinpilzcreme-Sauce™** 13.50 €
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Risotto ai Funghi Porcini*® 13.00 €

mit feinen Steinpilzen

Risotto al Pescatore” 13.50 €

o o .. B,N,D
mit verschiedenen Meeresfriichten

Gnocchi all”Arrabbiata™© 10.00 €

an einer feinen leicht scharfen Tomatensauce
mit gebratenen Paprikastiicken

Gnocchi al Gorgonzola™** 11.00 €

an einer feinen Gorgonzola-Sauce

Gnocchi al Pomodoro™“* 10.00 €

mit feiner Tomatensauce
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Ganne - Fotschgerichte

Scaloppine ai funghi*® 16.50 €

Schweinelende an kostlicher Champignonrahmsauce,
dazu frische Rosmanrinkartoffeln

Scaloppine al Gorgonzola“ 16.50 €

Schweinelende in feiner Gorgonzolzl—SzluceA’G
. . . AG,C
mit hausgemachten Tagliolini

Scaloppine alla “Diavola”" 16.50 €

Schweinelende in leicht pikanter Tomatensauce
. D D . 6 o
mit Kapern”, Sardellen” und Oliven’, dazu Rosmarinkartoffeln

Filetto di Manzo Grigliato 30.00 €
Rinderfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln
und gebratenem Gemiise (250g)

Filetto di Manzo con salsa di Pepe® 32.00 €

Rinderfilet an rassiger Pfefferrahmsauce” mit
Rosmarinkartoffeln und gebratenem Gemiise (250g)

Saltimbocca a la “Romana™ 22.00 €

Kalbsschnitzel mit Parmaschinken™, und Salbei
o o o .. . A
an feiner Weifdweinsauce, dazu Gemiiserisotto

Scaloppine di Vitello ai Funghi Porcini 23.00 €
Kalbsriickensteak an feiner Steir}pilzcreme—Sauce(’,
dazu hausgemachte Tagliolini AGE
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Filetto di Salmone all’Oregano 19.80 €

Frisches Lachsfilet gebraten an kostlicher
Oreganorahm—Sauce(’, dazu Butterkartoffeln”

Scampi al Pinot Grigio 21.00 €

«B,D,N . .
Gebratene Scampi ™ an einer raffinierten
. o . . A
Pinot Grigio-Sauce dazu Parmesanrisotto

Calamari fritti 17.00 €

Calamariringe in Eihiille™*® gebacken, dazu
hausgemachtes Brot”

Calamari al Vino Bianco 17.00 €

.. B.D,N - .
Gebratene Calamariringe™ " in raffinierter

. . . 1. .AGC
Weilweinsauce dazu hausgemachte Tagliolini

Doy

Panna Cotta“® 6.50 €

auf Erdbeerspiegel mit Mandeln, frischen Friichten und Sahne garniert

Tartufo “ Classico “¢ 6.50 €

auf Caramelspiegel mit Mandeln und Sahne garniert

Tiramisa“*" 6.50 €

mit Mandeln und Sahne garniert

SHKeise

Gemischte Kiseplatte® 11.00 €

o o o 0o o . 6
mit verschiedenen feinen Kisesorten, Artischocken, Oliven” und Tomaten,
A
dazu hausgemachtes Brot

Gorgonzolascheiben® 9.00 €

A
dazu hausgemachtes Brot
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.ﬂﬂw g@ﬁm/w

Aperol Spritz 4d 5.90 €
Cinzano 5cl 4.50 €
Campari Orange 4 cl 4.50 €
Martini Bianco 5cl 3.20 €
San Bitter - Alkoholfrei 0,11 3.50 €
Sherry 4 4.50 €
Cynar 4 4.50 €

Digestivi

Ramazotti Amaro 2d 2.80 €
Averna Amaro Siciliano 2d 2.80 €
Fernet Branca 2d 2.80 €
Sambuca 2d 2.80 €
Cynar 2d 2.80 €
Grappa 2d 2.80 €
Amaretto 2d 2.50 €
Amaretto Caldo mit Sahne 4 cl 4.50 €

Williams Christbirne 2l 2.80 €
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.ﬂﬂw g@ﬁm/w

0,331
Coca Cola 1. 3.50 €
Cola light 1. 3.50 €
Fanta . 3.50 €
Spezi 1. 3.50 €
Sprite : 3.50 €
0,21 0,41
Apfelsaft 2.50 € 4.00 €
Orangensaft 2.50 € 4.00 €
Traubensaft 2.50 € 4.00 €
Saftschorle nach Wunsch 2.50 € 4.00 €
(Apfel-, Orangen,-Traubensaft)
0,251 0,751
Aqua Morelli spritzig 2.90 € 5.80 €
Aqua Morelli still 2.90 € 5.80 €

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff; 2 = mit Koffein
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> i
RE R

"

HERRNBRAU

Pils 0,41 3.80 €
Helles Bier 0,51 3.80 €
Dunkles Weizen 0,51 4.20 €
Hefeweizen 0,51 4.20 €
Leichtes Weizen 0,51 4.20 €
Alkoholfreies Bier 0,51 3.80 €
Alkoholfreies Hefeweizen 0,51 4.20 €
Radler 0,51 3.80 €

Caft & e

Espresso 2.50 €
Doppio Espresso 3.50 €
Espresso Macchiato 2.80 €
Espresso Corretto 3.50 €
Cappuccino 3.50 €
Latte Macchiato 4.00 €
Kaffee 3.00 €

Tee 3.50 €
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Juna
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